
Menus de 
fin d’année

Sur commande avant 
le 14 décembre 2024

Chez Mouret Patrick
26 a.Maréchal Foch

81200 Mazamet
Tel : 05.63.61.01.88

Mail : chezmouret@gmail.com



F e u i l l e t é  c h a m p i g n o n s / c h â t a i g n e s

T e r r i n e  d e  g i b i e r s  a u x  c h â t a i g n e s

F e u i l l e t é  a u  c h a p o n

G a l a n t i n e  d e  v o l a i l l e  a u  f o i e  g r a s

S a l a d e  d e  p a y s  ( s a l a d e ,  m a g r e t ,  t o m e ,  c h â t a i g n e s )

P â t é  c r o u t e  v o l a i l l e  e t  f o i e  g r a s

C o q u i l l e  n o i x  d e  s t  J a c q u e s  s u r  l i t  d e  p o i r e a u x

T e r r i n e  d e  p o i s s o n  e t  c h i f f o n n a d e  d e  s a u m o n  f u m é

D u o  d e  f o i e  g r a s  e t  c o n f i t  d e  f i g u e s

3 . 2 0 €

3 . 5 0 €

3 . 8 0 €

4 . 4 0 €

4 . 5 0 €

4 . 8 0 €

6 . 2 0 €

8 . 5 0 €

8 . 5 0 €

L E S  E N T R É E S

5 . 4 0 €

6 . 0 0 €

7 . 7 0 €

8 . 4 0 €

8 . 5 0 €

9 . 3 0 €

2 8 . 0 0 €

L E S  P O I S S O N S
G r a t i n  d e  f r u i t s  d e  m e r  e t  p o i s s o n

B r o c h e t t e  a n a n a s / c r e v e t t e

C a s s o l e t t e  a u x  s t  J a c q u e s  e t  r o u g e t

B a u d r o i e  à  l ’ a m é r i c a i n e

P a u p i e t t e  d e  s a u m o n

c a s s o l e t t e  d e  q u e u e s  d ’ é c r e v i s s e s  à  l ’ a m é r i c a i n e

1 / 2  l a n g o u s t e  m a y o n n a i s e

L E S  V I A N D E S
C u i s s e  d e  p i n t a d e  f a r c i e  a u x  c è p e s

b a l l o t i n e  d e  p o u l a r d e  a u x  a g r u m e s

B a l l o t i n e  d e  c h a p o n  f a r c i

S a u t é  d e  s a n g l i e r  m i e l  e t  é p i c e s

S a u t é  d e  c h a p o n  a u x  m o r i l l e s

R o t i  d e  p o r c  n o i r  o r l o f f

M a g r e t  d e  c a n a r d  s a u c e  a u  m i e l

F i l e t  d e  b o e u f  s a u c e  a u x  c è p e s

F i l e t  d e  c h e v r e u i l  s a u c e  a u x  c è p e s

R o t i  d e  p o r c  f l a m b é

C a i l l e  f a r c i e

7 . 8 0 €

7 . 8 0 €

7 . 8 0 €

7 . 7 0 €

8 . 0 0 €

8 . 5 0 €

8 . 5 0 €

1 3 . 5 0 €

1 3 . 5 0 €

8 . 5 0 €

8 . 8 0 €



L E S  D E S S E R T S
P l a t e a u  d e  f r o m a g e

B u c h e  p â t i s s i è r e  (  v a n i l l e  ,  c a f é ,  c h o c o l a t ,  m a r r o n )

E n t r e m e t  a u  c h o c o l a t

E n t r e m e t  a u x  f r u i t s  r o u g e s

C h o u x  à  l a  c r è m e  d e  m a r r o n

 1 . 8 0 €

3 . 5 0 €

4 . 0 0 €

4 . 0 0 €

3 . 0 0 €

 L e s  p r é p a r a t i o n s

p r o p o s é e s  

d a n s  d e s  p l a t s  d e

s e r v i c e  r é u t i l i s a b l e s

,

 d e v r o n t  ê t r e

r a m e n é s  P R O P R E S

 d a n s  l e s  j o u r s  q u i

s u i v e n t  .

P o u r  u n e  m e i l l e u r e

o r g a n i s a t i o n  ,

 n o u s  v o u s

d e m a n d o n s  

d e  n e  c h o i s i r  q u e  

d e u x  m e n u s

d i f f é r e n t s  

p a r  c o m m a n d e

  F o r f a i t  e n  o p t i o n  :

L e  m a i n t i e n s  a u

c h a u d

     2 0 € /  c o m m a n d e

L i v r a i s o n  

     1 5 € /  c o m m a n d e

  s u r  l e  m a z a m é t a i n )

L E S  A C C O M P A G N E M E N T S
R i s o t t o  a u  f r o m a g e

R i s o t t o  a u x  c è p e s

G r a t i n  d a u p h i n o i s  a u x  c è p e s

P o m m e s  d a u p h i n e s ( 2 )

E c r a s é  d e  p .  d e  t e r r e  a u x  t r u f f e s

P o ê l é e  d e  l é g u m e s  a u x  c h â t a i g n e s

G a l e t t e  d e  p o m m e s  d e  t e r r e  à  l a  t r u f f e

C è p e s  p e r s i l l é s

F a g o t s  d e  h a r i c o t s  v e r t s  e t  p o é l é e  d e  c è p e s

R i s o t t o  a u  f r o m a g e  e t  c h a m p i g n o n  f a r c i

 3 . 0 0 €

6 . 0 0 €

6 . 0 0 €

2 . 0 0 €

6 . 0 0 €

4 . 0 0 €

4 . 0 0 €

8 . 2 0 €

9 . 0 0 €

5 . 0 0 €



L E S  M E N U S
Feuilleté champignons/

châtaignes

Gratin fruits de mer / poisson

Risotto au fromage

fromage

Choux à la crème de marron

1 6€

Terrine de gibier aux châtaignes

Sauté de sanglier  au miel

Galette de pomme de terre à la
truffe

Fromage

Buche patissière

20€

30€

32€35€

23€

Coquille aux noix de st Jacques

Ballotine de chapon farci

Poélée de légumes aux
chataignes

Fromage

Buche patissière

 Duo de foie gras

Salade de pays
(magret/tome/chataignes)

Roti de porc noir orloff

Galette de p. de terre à la truffe

Fromage

Buche patissière

Terrine de poisson et saumon
fumé

Filet de chevreuil sce aux cèpes

Fagot de haricots verts et poêlée
de cèpes

Fromage

Entremet Chocolat

Pâté croute volaille / foie gras

Cassolette au rouget et st Jacques

Sauté de chapon aux morilles

Ecrasé de p.de terre à la truffe

Fromage

Buche pâtissière


